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socialni MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vadatavani
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Zkvalithovani vyuky chemie a biologie na GJO
reg. ¢. CZ.1.07/1.1.26/01.0034

Pracovni list &.: 21

Klicova aktivita: 02 Moderni vyuka laboratornich cviceni

Cilova skupina: zaci 9. roéniku ZS

Téma: Sacharidy jako soucast nasi potravy

Cil: Zjistit vyskyt sacharidd v rostlinnych materialech ddkazovymi reakcemi. Ovéfit
vlastnosti polysacharida.

Teorie: Volné monosacharidy, které se nejCastéji vyskytuji v pfirodnim materialu, jsou
vétsSinou redukujici sacharidy glukéza a fruktoza. Glukéza (cukr hroznovy) a fruktéza (cukr
ovocny) je pfitomna predevS§im ve zralém ovoci a medu. Jejich pfitomnost dokazeme
vybranymi ddkazovymi reakcemi. Jejich vyrazné redukujici U€inky se projevi vyraznou
barevnou zménou iontd médi ve Fehlingové Cinidle.

Polysacharid skrob tvofi nutricné nejvyznamnéjsi slozku nasi potravy. Chemicky se jedna o
poly a-D-glukopyranozu. Sklada se ze dvou strukturné odliSnych ¢asti. Ve vodé rozpustna
amylaza se strukturou Sroubovice reaguje s jodem za vzniku intenzivniho modrého zbarveni.
Nerozpustny amylopektin ma rozvétvenou strukturu a tvofi asi 80% celkové hmotnosti
gkrobu. Skrob je obsaZen v hlizach a semenech nékterych rostlin. Bramborové hlizy ho
obsahuji az 20%, obilna zrna 50% - 80%. Travenim Skrobu ziskava ¢lovék vétSinu energie
pro sv(j zivot.

Ukol 1: Dikaz jednoduchych sacharidi (glukézy, fruktézy) ve zralém ovoci a v medu
Pomucky: NGz, tfeci miska s tlou¢kem, filtraéni aparatura, zkumavka, drzak, kahan, gaza

Chemikalie: 1ks sladké jablko nebo 3-4 ks sladkych jahod ¢&i tfesni, 2 lzice medu,
destilovana voda, roztoky Fehling | Fehlinglv roztok | (roztok CuS0O,4-5H,0), Fehlinglv roztok
Il (NaOH a roztok vinanu sodno-draselného (Seignettova sil).

PFiprava vzorku: Kousky plodu rozetfete v tfeci misce s destilovanou vodou tak, aby smés
bylo mozno Zfiltrovat pfes gazu do kadinky.

Postup: 2 ml filtratu smichejte ve zkumavce se stejnymi objemy roztoku F | a F Il. Smés ve
zkumavce opatrné pfivedte k varu. Dbejte na bezpelnost pfi zahfivani. Usti zkumavky
nemifi nikomu do obliCeje!

Pozorovani:

Vzorek Barva pred reakci Barva po reakci

Filtrat z ovoce

Roztok medu
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Zavér: Dokazali jsme pfitomnost ..............cooiil v pfirodnim materialu. Jejich

PrtomMNOSt S€ Projevila ..o

Ukol 2: Dukaz a vlastnosti polysacharidu $krobu izolovaného z brambor, ryze a obili

Pomucky: Nuz, struhadlo, tfeci miska s tlou¢kem, bunicina, gaza, miska, Petriho miska,
kadinka, trojnozka, varna sitka, kahan, sirky.

Chemikalie: Brambor, ryze, obilky (jeémen, pSenice, Zito), 1% roztok I, v Kl (Lugolovo
¢inidlo), citronova Stava

Priprava vzorku: Stfedni bramboru oloupeme a kromé kousku asi 2cm nastrouhame na
jemném struhadle, dukladné (asi 2 minuty) protfepeme s 20ml vody a Zfiltrujeme pres
slozenou gazu. Ryze a obili pro vyluhy potfebujeme po cca 10 — 20g. Ryzi rozdrtime v tfeci
misce, dukladné (asi 2 minuty) protfepeme s 20ml vody a Zfiltrujeme pfes slozenou gazu.
Obilky rozdrtime v tfeci misce, dikladné (asi 2 minuty) protfepeme s 20ml vody a Zfiltrujeme
pfes slozenou gazu.

Postup: A) Nepostrouhany kus brambory pfekrojime, polozime na Petriho misku.
Jednu ¢ast pokapeme citronovou $tavou a oba kousky nechame asi 1 hodinu
v misce za pfistupu vzduchu.
B) Kazdy filtrat zvlast protfepeme a nalijeme do kadinek ke 100ml vrouci vody.
Po ochlazeni k nému pfidame nékolik kapek Lugolova Cinidla.
Pozorovani:

A) Brambora méla po hodiné stani na vzduchubarvu .....................o

B) Brambora pokapana citronem meélabarvu ...,

Vzorek Bez Lugolova roztoku S Lugolovym roztokem

Vyluh brambora

Vyluh ryze

Vyluh obilky

Zavér:
A) Citronova Stava tedy zabranuje ...,

B) Dokazali jsme pFitomnost ..........ccooiiiiiiiiii v pfirodnim materialu.



